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※

野
菜
単
品
の
ご
追
加
は

　
各
1
5
0
円
（
内
容
は
別
紙
）

酒
の
肴

炉
端
焼
き

こ
ん
が
り
枝
豆

浅
漬
け

本
日
の
塩
辛

う
み
さ
と
の
ポ
テ
サ
ラ

冷
や
し
ト
マ
ト

キ
ャ
ベ
ツ
盛
り

パ
リ
パ
リ
ピ
ー
マ
ン

オ
ニ
ス
ラ
ポ
ン
酢

ぶ
っ
た
た
き
キ
ュ
ウ
リ

キ
ャ
ベ
ツ
の
に
ん
に
く
醤
油
漬
け

茹
で
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー

自
家
製
つ
く
ね
の
月
見
の
せ

梅
骨
と
直
送
鮮
魚
の
ユ
ッ
ケ
風

カ
リ
カ
リ
厚
揚
げ

炭
火
焼
き
ベ
ー
コ
ン
ス
テ
ー
キ

え
い
ひ
れ
炙
り

し
い
た
け
の

し
ょ
う
ゆ
バ
タ
ー
焼
き
　

鶏
煮
こ
み

砂
肝
の
も
や
し
炒
め  

博
多
地
鶏
の
か
ら
あ
げ

安
納
芋
の
フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト

気
ま
ぐ
れ
ア
ヒ
ー
ジ
ョ

鮮
魚
と
茸
の
ホ
イ
ル
焼
き

3
8
0

1
8
0
�

塩
ジ
ェ
ラ
ー
ト

季
節
の
フ
ル
ー
ツ

本
日
の
干
物

〆

ア
ジ
開
き
塩
焼
き

サ
バ
み
り
ん

ブ
リ
み
り
ん

塩
サ
バ刺

身

炉
端
焼
き
お
に
ぎ
り

明
太
お
に
ぎ
り

こ
だ
わ
り
卵
か
け
ご
飯

博
多
明
太
子
ご
飯

味
噌
汁

※こちらのメニューは全て税抜き価格となります。

いつものコース（飲み放題付き）

3500

4500

贅 沢コース（飲み放題付き）

①前菜盛り　②鶏盛り　③野菜盛り　④〆　⑤甘味

①前菜盛り　②鶏盛り　③野菜盛り　④本日の干物
⑤刺身盛り　⑥〆　⑦甘味

甘味

鶏
盛
り

は
か
た
地
ど
り
の

も
も
、さ
さ
み
、砂
肝
、つ
く
ね
、な
ん
こ
つ

そ
の
日
の
旬
な

産
直
野
菜
を
６
種
類

野
菜
盛
り

長
崎
県
の
平
戸
島
か
ら

産
地
直
送
の
鮮
魚
を

仕
入
れ
て
い
ま
す
。

本
日
の

　
刺
身

内
容
は
毎
日
変
わ
り
ま
す
の
で

ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
下
さ
い
！

１人前１人前 580680500〜


